
  
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Château Pavie Wine Dinner 
 

 
Amuse 

Caviar Vol au Vent, Asparagus Purée 

2002 Champagne Piper-Heidsieck, Rare Brut 

 

******* 
 

1st Course 
Snake River Farms Tenderloin Tataki  

White Soy Vinaigrette, Pickled Radish, Wasabi  

2020 Clos Lunelles, Côtes de Castillon 

 

******* 
 

2nd Course 
Smoked Bone Marrow Flan, Australian Black Truffles  

Mushroom Marmalade, Bordelaise  

2019 Château Monbousquet, Saint-Émilion Grand Cru Classé 

2016 Arômes de Pavie, Saint-Émilion Grand Cru 

 

******* 
 

Main Course 
Snake River Farms New York Sirloin, Roasted Zucchini, White Miso 

Yuzu Kosho Butter, Hollandaise, Armagnac & Peppercorn 

2000 Château Pavie, Saint-Émilion 1er Grand Cru Classé B 

2010 Château Pavie, Saint-Émilion 1er Grand Cru Classé B 

2020 Château Pavie, Saint-Émilion 1er Grand Cru Classé A 

 
                       ******* 

 

Dessert… 
Dark Chocolate Tart, Crème Fraîche Ice Cream 

 


