
所 有 价 格 需 附 加 1 0 % 服 务 费 及 现 行 消 费 税 。Prices are subject to 10% service charge and prevailing goods and services tax.

厨师时令精选
C H E F  S E A S O N A L  S P E C I A L I T I E S

冰 镇 澳 洲 黑 金 鲍 鱼
Chilled Marinated Australian Blacklip Abalone

298.00
/700g

花 胶 响 螺 老 鸡 汤
Fish Maw, Sea Conch & Chicken Soup

228.00
4 人 份
Serves 4

398.00
8 人 份
Serves 8 

黄 汤 焖 官 燕
Braised Supreme Bird’s Nest in Chicken Broth

128.00
每 份 each

羊 肚 菌 京 蔥 日 本 A5 和 牛
Fried Japanese A5 Wagyu Beef with Morel Mushrooms & Leeks

118.00 

鹅 肝 烧 汁 伊 比 利 亚 黑 豚 肉
Fried Iberico Pork with Foie Gras in Teriyaki Sauce

98.00 

大 闸 蟹 粉 炒 花 胶 
Sautéed Fish Maw with Hairy Crab Roe

98.00

黄 贡 椒 焖 野 生 甲 鱼
Braised Wild Soft-Shell Turtle with Hunan Yellow Chilli

88.00

泡 椒 牛 蛙
Sichuan-Style Braised Bullfrog with Pickled Chillies

32.00  

金 钱 蟹 盒
Deep-Fried Golden Crab Meat
至 少点 选 两 份。Minimum order of 2 pieces. 

12.00
每 份 each

大 闸 蟹 粉 小 笼 包（4 个）
Hairy Crab Roe Xiao Long Bao (4 Pieces) 

22.00 

蚝 皇 鲍 鱼 焖 饭
Braised Fried Rice with Abalone in Oyster Sauce

38.00 

蟹 肉 干 烧 伊 面
Braised E-Fu Noodles with Crab Meat

38.00  


